UMORE

ARTISAN PIZZA

Nuestro propoédsito: “Autenticidad en Evoluciéon”

La “Autenticidad en Evolucion” representa nuestro
compromiso con la cocina artesanal, respetando su
esencia tradicional mientras incorporamos togues
modernos para adaptarnos a los gustos actuales del
mercado. No se trata solo de seguir recetas
centenarias, sino de reinterpretarlas con creatividad y
respeto por su origen.

En nuestra cocina, seleccionamos cuidadosamente
ingredientes de la mas alta calidad, priorizando
productos frescos, naturales y de temporada. Nos
esforzamos por mantener un equilibrio entre los
sabores clasicos italianos y las tendencias
gastrondmicas contemporaneas, asegurando una
experiencia culinaria unica.

“En UMORE, creamos un cambio de dnimo en cada
bocado, donde la tradiciéon se reinventa con
distincion y la excelencia artesanal se convierte en
una experiencia inolvidable."
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Entrantes
Antipasti

LA NOSTRA BRUSCHETTA ¥ee@

PAN FOCACCIA CON AJO. TOMATE CORTADO Y ALINADO, SAL
MARINADA, TOQUE DE OREGANO Y AOVE DELLA SIERRA DE
SEGURA.

ZUCCHINI CARPACCIO Beo@

FINAS LAMINAS DE CALABACIN CON LIMON Y SAL,
ACOMPANADAS DE QUESO DE CABRA CREMOSO. NUECES. UN
TOQUE DE MIEL Y ACEITE BALSAMICO.

BURRATA AL VERDE 8ee¢ @

CREMOSA BURRATA CON RODAJAS DE TOMATE MADURO,
CORONADA CON PESTO GENOVES ARTESANAL Y HOJA DE
ALBAHACA.

INSALATA CESARE #8008

LECHUGA ROMANA CRUJIENTE CON ADEREZO CESAR CREMOSO,
LASCAS DE PARMIGIANO REGGIANO. PECHUGA DE POLLO
REBOZADA Y TOSTADAS CUADRADAS DE PAN FOCACCIA,

INSALATA ESSENZA @b @

MEZCLA DE ENSALADA CON MANZANA VERDE, NUECES Y QUESO
DE CABRA CREMOSO, ARMONIZADO CON NUESTRA SALSA SUAVE
DE MIEL ARTESANAL.

VITELLO TONNATO 0o==8

FINAS LAMINAS DE TERNERA ROSADA. SERVIDAS FRIAS SOBRE
SALSA TARTARA, ALCAPARRAS SICILIANAS Y UN TOQUE DE
LLIMON.

CARPACCIO DI MANZO 8

CARPACCIO DE = RES FINAMENTE = CORTADO, “SERVIDO CON
RUCULA. LASCAS DE PARMIGIANO REGGIANO, ALCAPARRAS
SICILIANAS, UN TOQUE DE LIMON Y AOVE DELLA SIERRA DE
SEGURA.

TAGLIERE PERFETTO %8

SELECCION DIE EMBUTIDOS i QUESOS ITALIANOS.
ACOMPANADOS DE ACEITUNAS TAGGIASCHE Y PAN ARTESANAL.
VARIAN SEGUN TEMPORADA.

$ GLUTEN ﬂ LACTEOS @FRUTOSSECOS ﬁ MOSTAZA PESCADO SOJH & SULFITOSO HUEVO
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Le nostre pizze

VESUVIO D'0RO foe

POMODORO SAN MARZANO, TOMATES CHERRY, OREGANO. AJO.
ALBAHACA FRESCA Y AOVE DELLA SIERRA DE SEGURA.

REGINA ¢te@

POMODORO SAN  MARZANO, PARMIGIANO REGGIANO DOP,
MOZZARELLA FIOR DI LATTE, ALBAHACA FRESCA Y AOVE DELLA
SIERRA DE SEGURA.

CALZONE #8e

MASA CERRADA RELLENA DE MOZZARELLA FIOR DI LATTE Y
PROSGIUIEICSSCOIRNO S ClI BIERIFASSEON=RR@N OB GROMES AN
MARZANO, AOVE DELLA SIERRA DE SEGURA Y PARMIGGIANO
REGGIANO GRATINADO.

PESTO $foee

BASE DE MOZZARELLA FIOR DI LATTE. VERDURAS DE
TEMPORADA, ACEITUNAS TAGGIASCHE. TOQUE DE PESTO
GENOVES. RUCULA FRESCA Y AOVE DELLA SIERRA DE SEGURA.

PROSCIUTTO E FUNGHI%3&

POMODORO SAN MARZANO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE,
PESSS&JTTO COTTO,SETAS FRESCAS Y AOYIE PIELA SIERIRAPIE
SEG .

CAPRESE ¢ge

BASE DE EOCACCIA, RUCULA FRESCA, TOMATES CHERRY Y
BURRATA TROCEADA, TERMINADA CON UN CHORRITO DE CREMA
BALSAMICA DE MODENA.

CAPRICHOSA ¢8eo@

POMODORO SAN MARZANO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE,
PROSCIUTTO COTTO), CORAZONES DE ALCACHOFA,
CHAMPINONES. ACEITUNAS TAGGIASCHE Y ALBAHACA FRESCA.

ZUCCHINA DOLCE $fe@

BASE DE MOZZARELLA FIOR DI LATTE CON CALABACIN EN FINAS
LAMINAS, QUESO DE CABRA, NUECES Y UN DELICADO HILO DE
MITEIL.

GORGONZOLA Y PERA 8 @

BYASIE . IDIEIESIPINACAS BYABN - IMOZZNREIL LAY [FIOR: DI AT HE:
CORGIOINZGILA ™ TTOWIUIES) - IDIE IPEIRA - IMIIELL - IHIGERA. PERILAS: DIE
GRANADA Y ALBAHACA FRESCA.

% GLUTEN ﬂ LACTEOS @Fnums SECOS ﬁ MOSTAZA 5L PESCADO so.m @ suLrrros O Huevo

OPCION GLUTEN FRIENDLY +2,5¢
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DIAVOLA ARDENTE #3_»

POMODORO SAN MARZANO. MOZZARELLA FIOR DI LATTE.
CUBIERTA CON SALAME SPIANATA PICANTE DE CURACION
LENTA. TERMINADO CON GEL DE CHILE FLAMEADO.

QUATTRO FORMAGGI #8&

BASERIDESMOZZAREEEFAREIORSDIFIEFASHEE SOUES@© = BDE =CABRA
GORGONZOLA, SCAMORZA AHUMADA, PARMIGIANO RALLADO Y
CEBOLLINO FRESCO.

REALE CARBONARA ¢80

MOZZARELLA BASE DE MOZZARELLA FIOR DI LATTE, GUANCIALE EN
}%(\){I}S\JF\? YEMA DE HUEVO PASTEURIZADA Y QUESO PECORINO
A MO

LA TARTUFO 8 @

BASE CREMOSA DE TRUFA NEGRA Y MASCARPONE, MOZZARELLA
FIOR DI LATTE. SCAMORZA AHUMADA. CHAMPINONES FRESCOS,
VIRUTAS DE PARMIGIANO REGGIANO Y RUCULA.

PICCANTE E MIELE ¢8~

BASE DE MOZZARELLA FIOR DI LATTE, CUBIERTA CON 'NDU JA
CALABRESA, MIEL Y ALBAHACA FRESCA.

Le Pizze d’Autore

LA TONNO 45 —

BASE DE MOZZARELLA FIOR DI LATTE CON CEBOLLA Y OREGANO,
CUBIERTA CON TOMATES CHERRY MIXTOS, ATUN, ACEITUNAS
TAGGIASCHE Y RUCULA FRESCA.

MORTADELLA E PISTACCHIO ¢be®

BASE CREMOSA DE PESTO GENOVES, MORTADELLA ITALIANA,
STRACCIATELLA DI BURRATA Y UN TOQUE CRUJIENTE DE
PISTACHOS GRANULADOS.

PARMA #8

POMODORO  SAN MARZANO. MOZZARELLA FIOR DI LATTE,
LONCHAS DE PROSCIUTTO DI PARMA. RUCULA FRESCA Y LASCAS
DE PARMIGIANO REGGIANO.

SAPORE DI MARE #8 =

POMODORO SAN MARZANO, STRACCIATELLA DI BURRATA
CREMOSA. ANCHOAS DEL CANTABRICO. TOMATES CHERRY
VARIADOS. ACEITUNAS TAGGIASCHE. ALCAPARRAS, RALLADURA
DE LIMON, ALBAHACA Y AOVE DELLA SIERRA DE SEGURA.

$ GLUTEN ﬂ LACTEOS (@ FRUTOS SEGOS ﬂ MOSTAZA PESCADO SOJH @ sucrrtos O Huevo

OPCION GLUTEN FRIENDLY +2,5¢
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ARTISAN PIZZA

Rellenos de autoria

Exquisita masa de pizza artesanal, horneada a la perfeccidon y
rellena con ingredientes selectos, creando una fusion dnica de

sabores W LU e)S.

BRESAOLA AL FRESCO 8

SERVIMOS NUESTRA BRESAOLA CON RUCULA. TOMATES
VARIADOS. MOZZARELLA DE BUFALA DOP Y AOVE DELLA SIERRA
DE SEGURA.

SUBLIME DI BUFALA ¢jeo @

BASE DE PESTO, MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA DOP,
ALBAHACA FRESCA Y ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA DE LA

SIERRA DE SEGURA.

EMME 8

TOQUES DE STRACCIATELLA DE BURRATA Y TOMATES CHERRY,
MARINADOS CON PECHUGA DE POLLO CRUJIENTE CASERA
SOBRE UNA BASE DE TRUFA Y MASCARPONE. TERMINADO CON
ALBAHACA FRESCA, SALL MARINADA Y OREGANO.

Dolce

Un final perfecto para una experiencia culinaria dnica.

CHOCOLATE LAVA CAKE &8
PISTACHIO LAVA CAKE ¢8 @
CANNOLI DE SICILIA #8 @
TIRAMISU §8&0

NUTELLA ROLL $8@

$ GLUTEN ﬂ LACTEOS (@ FRUTOS SEGOS ﬂ MOSTAZA 55> PESCADO so.m @ suirrtos O Huevo

Doénde la tradicién y la innovacién se
fusionan para crear momentos inolvidables
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2 ARTISAN PIZZA
Bebidas

Refrescos (35cl) & tinto

COCA COLA 2,8 TONICA

COCA COLA ZERO 2,8 SPRITE

FANTA NARANJA 2,8 ICED TEA

FANTA LIMON 2,8 AQUARIUS

ZUMO DE NARANJA 2,5 ZUMO DE PINA
ZUMO DE MANZANA 2,5 ZUMO DE MELOCOTON
SANGRIA 5 TINTO DE VERANO
SIDRA KOPPARBERG 4,5

&=V AV = ils)

MAHOU & ESTRELLAS 3 PERONI

ALHAMBRA RESERVA 1325 3,5 CORONA

STELLA ARTOIS 3.5

EeRveZarsin Glitten Cerveza sin Alcohol
MAHOU & ESTRELLAS 3 MAHOU TOSTADA 0.0
Agua hCLIRE IS

SOLAN 1/2 2,5 TINTO DE VERANO 1L
GAS PERRIER 1/2 2,5 SANGRIA 1L

Café

SOLO, AMERICANO, BOMBON, CON 1.80
LECHE, CORTADO, TE

LATTE O CAPPUCHINO 2

CARAJILLO / BELMONTE 2.80
CAFE IRLANDES 5

250
2,8
2,8
2,8
2,5
2,5
3,5

3,5

13
18
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NEGRONI
APEROL SPRITZ
SEXONTHEBEACH
MOJITO
AMARETTO SOUR

LIMONCELLO SPRITZ
BELLINI
CAMPARITONIC
MARGARITA CLASICA
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